
Portion Rotkraut: € 4,00 

Portion Servietten- Knödel: € 3,50 

Reh- Terrine 

mit Rote- Rüben- Tatar und Apfelchutney     € 12,90 
 

Vogerlsalat mit Erdäpfel 

und Wildtascherl          € 10,80 
 

Wild- Einmachsuppe            € 6,50 

mit Grießknödel 
 

Hirsch- Fleischstrudelsuppe         € 5,50 

mit Sherry- Essenz 
 

 
 

Rehschnitzel, natur (nach Oma’s Rezept)      € 21,50 

mit Rotkraut und Knödel 
 

Rosa gebratene Entenbrust        € 20,80 

mit Kastanien- Gnocchi           
 

Hirschrückensteak          € 28,40 

mit Steinpilz- Ravioli und Kerbelknollen 
 

Hirschbraten           € 19,50 

mit gebackenem Kartoffelpüree und Wurzelgemüse 
 

Duett vom Reh (Filet und Ragout)       € 25,50 

mit Kürbis- Spätzle und Physalis 
 

Kastanien- Gnocchi 

mit Herbstgemüse          € 15,20 
 

 
 

Herbstliche Dessert- Variation      € 10,80 


